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Kakaoanteil

Farbe

Geruch

Schmilzt schnell in der
Hand

Gefühl im Mund

Geschmack

Nimm dir fünf verschiedene Schokoladenstückchen mit unterschiedlich hohem Kakaoanteil, z.B. weiße Schokolade,
Vollmilchschokolade, Zartbitterschokolade. Es gibt auch dunkle Schokolade mit 70%, 80% oder sogar 100%
Kakaoanteil.
Probiere jedes einzelne Stück und schreibe deine Erfahrung dazu auf.

Welche Schokolade schmeckte dir am Besten und warum?
Schreibe deine Antwort hier auf:

Aufgabe

Schokoladenverkostung


